(DHEND)

Mikser reczny 160 ze zmienna predkoscia coe. 222120

Obudowa z ergonomicznym uchwytem z wytrzymatego ABS

Wersja do profesjonalnego
restauracjach, kuchniach hotelowych, do przygotowywania
m.in. mieszanek lodowych, zup jarzynowych, przecieréw,
sosow, farszow, majonezu, przecieru pomidorowego, pesto

itp.

DANE TECHNICZNE

Typ ramienia

Kolor

Panel sterowania

Srednica (mm)

Napedzane przez

Moc wejsciowa (W)
Poziom hatasu (dB])

Nieodpowiedni do
Dtugos¢ (mm)
Szeroko$¢ (mm)

Wysokoé¢ (mm)

uzytku w lodziarniach,

Miksujace

czarny

Analogowy

75

Silnik elektryczny
270

85

Ciagte uzycie
140
76
503

SPECYFIKACJE TRANSPORTU

EAN

Kod Intrastat
[loé¢ na karton
eksportowy

Jednostki
sprzedazy na palete

8711369222140

85094000

10

160

Silnik wentylowany

Ramie i ostrze ze stali nierdzewnej: dt. 160 mm, 25 mm

Predko$¢: 4000-20 000 obr./min
Waga netto z ramieniem: ok. 1,6 kg

Typ opakowania

Sprzedaz ilosci
pakowania

Jednostka zdolnosci
produkcyjnej

Zdolnos¢
produkcyjna

Programowalny
obr./min

Dtugosc¢ ramienia
miksujacego (mm)

Szerokosc¢ kartonu
eksportowego (mm]

Wysokos$¢ kartonow
eksportowych (mm)

Opakowanie
plastikowe (g)

Kraj pochodzenia

Nie
20000

160

374

427

Chiny



MDHEND)

Tools for Chefs

Dtugosc kartonu

502 [lo$¢ pakowania GS1 1
eksportowego (mm)

Waga brutto (kg) 2.21




