(DHEND)

Urzadzenie do sous vide GN 2/3 coe. 225264

Sposdb przygotowywania positkéw, w ktorym jedzenie jest
prozniowo pakowane w worki i gotowane w odpowiedniej
temperaturze

Idealne do restauracji typu a la carte

Odpowiednie do przygotowywania jedzenia poza godzinami
najwiekszego ruchu

Pozwala zachowac stata jako$¢ serwowanych potraw

DANE TECHNICZNE

Kran spustowy Nie
Moc wejsciowa (W) 400
Typ opakowania Pudto
Dtugos¢ (mm) 343
Szeroko$¢ (mm) 395
Wysokos¢ (mm) 255

SPECYFIKACJE TRANSPORTU

EAN 8711369225264
Kod Intrastat 84198180
Jednostki 24

sprzedazy na palete

Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji
temperatury od 35°C do 90°C z doktadnoscia co do 0,1°C
Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewne;j
Mozliwosé szczelnego zamkniecia dzieki pokrywie z
uszczelka silikonowa Z uchwytami

W zestawie: separator, 4 przektadki ze stali nierdzewne]

Sprzedaz ilosci

pakowania
Programowalny Nie
Objetos¢ 13
uzytkowa (L)
Kraj pochodzenia Chiny
Ilos¢ pakowania GS1 1
Waga brutto (kg) 8.52

Waga netto (kg) 6.79



